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RINGKASAN

Kesenjangan produksi daging sapi akibat peningkatan konsumsi dalam
negeri yang semakin tajam ferpaksa ditanggulangi mefalui impor ternak hidup dan
daging sapi dari beberapa negara antara lain Australia, New Zzaland dan Amerika
Kebijekan impor mungkin dapat ditolerir, sementara pembenahan produksi dalam
negeri harus terus diupayakan secara serius melalui peningkatan produktivitas
ternak lokal yang cukup potensial Sebagaiar besar produksi ternak sapi lokal
masth mengisi pasar tradisional dengan kualitas daging yang beragam, bahkan
muncul anggapan memiliki kuahtas daging yang lebih jelek dibandingkan dengan
sapi mpor. Sebenarnva kualitas daging ternak tersebut depat diupayakan
peningkatannya dengan metode stimulasi listrik postmortem  Tujuan dari
peneliian ini adalah untuk melihat pengaruh penggunaan metode stimulasi listrik
tethadap kualitas daging pada sapi lokal dan sapi persilangan Penelitian ini
diharapkan dapat memberikan informasi mengenai kualitas daging sapi lokal dan
peningkatan kualitasnya setelah dilekukan stimulasi lismk. Penelitian  ini
dilaksanakan dua tahap, dimana penslitian tzhap 1 menggunakan percobaan berfaktor
2 x 2 x 10 dalam blok. Faktor | adalah Stimulasi listrik (tanpa stimulasi listrik dan
stimulasi listrik). Faktor 11 adalgh jenis sapi (sapi Peranakan Simmental dan sapi
Bali) Peubah yang diamati adalah sifat fisik daging berupa: pH daging, susut
masak, keempukan, daya ikat air dan sifat kimia dasing berupa: kadar protein.
lemak dan kadar air. Data diclah menggunakan amalisis variasi, jika terdapat
perbedaan antar perlakuan dilakukan uji jarak berganda Duncan. Pada tahap 2
ingin melihat pengaruh stimulasi listrix dan lama pernbekuan terhadap kualitas
fisik dan kimia daging.

Berdasarkan hasil penelitian capat disimpulkan bahwa tidak terdapat
pengaruh interaksi (P>0.05) antara stimulasi listrik dengan jenis sapi terhadap
kualitas fisik dan kimia daging. Perlakuan stimulasi listrik berpengaruli nyata
(P<0.05) terhadap daya ikat air dan keempukan daging, fetapi tidak bemengarun
nyata terhadap pH, susut masak, kadar air, kadar protein dan kadar lemak daging,
Jems sapi berpengaruh nyata (P<6.05) terhadap daya ikat air daging, susut masak,
keempukan dan kadar lemak daging, lelapi tidak berpengaruh nyata terhadap pH,
kadar air dan kadar protein daging Daging sapi Simmental lebih empuk dan kadar
lemaknya lebih tinggi daripada sapi Bali Pada sapl Pesisir interaksi antara
stimulasi listrik dan lama pembekuan ndak berpengaruh nyata (P=0.05) terhadap
siful fisik daging. Lama pembekuan berpengaruh nvata terhadep pH dan tidak
berpengaruh nyata terhadap daya ikat air, susut masak, dan keempukan,
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