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A. Judul: Pemanfatan Bahan Baku Lokal dan Pengemasan Produk sebagai
Upaya Peningkatan Perekonomian Masyarakat Cerocok Anau

B. Analisa Situasi

Kabupaten Pesisir Selatan terdiri dari beberapa Kenagarian, diantaranya
Nagari Cerocok Anau, yang terletak di Kecamatan Koto XI Tarusan. Sebagai
Nagari yang terletak di daerah pesisir pantai nagari ini kaya akan hasil perikanan
antara lain ikan l.,ang, teri, tongkol, kembung, kakap, cakalang, tembang, tuna,
cumi-cumi, selar, kowe, alu-alu dan lain-lain, dengan nilai produksi tertinggi ikan
tongkol sebesar 656.165 Kg, diikuti dengan ikan teri sebesar 283.192 Kg (BPS,
2017). Dilhat dari potensi yang ada, tentunya masyarakat dapat memanfaatkannya
untuk meningkatkan perekonomiar. mereka. Selamz ini masyarakat hanya menjual
potensi yang ada dalam bentuk bahan mentah tanpa diolah lebih lanjut. Untuk itu
perlu upaya proaktif dari masyarakat untuk memanfaatkan potensi yang ada,
diantaranya mengaktifkan kelompok usaha masyarakat dengan mengolah bahan
mentah menjadi produk jadi.

Nagari Cerocok Anau rmemiliki Badan Usaha Milik Nagari (BUMNag).
Pada BUMNag ini telah dibentuk kelompok usaha masyarakat yang bernama
Nipah Serumpun. Kelompok ini bergerak dibidang usaha kuliner, salah satu
produk yang telah anggota kelompok hasilkan adalah rakik bada. Namun rakik
bada yang dihasilkan masih belum memiliki standar pengolahan yang baik,
berukuran besar, dan tidak dikemas dengan baik. Melalui kegiatan ini tim
pengabdi memberikan penyuluhan terkait dengan bagai mana membuat produk
olahan yang sesuai standar, digemari konsumen serta layzk dijadikan oleh-oleh
khas daerah setempat. Diharapkan melalui kegiatan ini damat meningkatkan

perekonomian mitra binaan.

C. Tujuan Kegiatan
a. Memberikan pengetahuan kepada kelompok mitra binaan tentang
pemanfaatan bahan baku lokal.
b. Memberikan pengetahuan kepada kelompok mitra binaan tentang

bagaimana cara mengemas produk olahan yang baik.



¢. Memberikan sarana dan prasarana pendukung dalam pembuatan produk
berbahan baku lokal.

D. Manfaat Kegiatan
a. Bertambahnya wawasan kelompok tani mitra binaan dalam memanfaatkan
bahan baku lokal dan pengemasan produk.

b. Menirgkatnya ekonomi mitra binaan.

E. Metodologi Kegiatan
Untuk memecahkan permasalahan mitra binaan maka dilakukan upaya

sebagai berikut:

1. Perciepan dan Sosialisasi
Pada tahapan ini dilakukan persiapan administrasi dan prasarana pendukung.

2. Penyuluhan
Penyuluhan dilakukan dengan cara memaparkan materi tentang produk olahan
dari bahan baku lokal dan pengemasan produk.

3. Demonstrasi
Pada tahapan ini dilakukan peragaan pembuatan produk dari bahan baku lokal
antara lain pembuatan rakik bada serta mengemas produk sehingga bernilai
ekonomis.

4. Monitoring dan Evaluasi
Untuk mengukur keberhasilan suatu program maka perlu dilakukan monitoring
dan evaluasi dari kegiatan tersebut. Pada tahapan ini dilihat sejauh mana
pemahaman dan keterampilan kelompok binaan dalam membuat produk olahan.
Disamping itu juga dibahas kedala apa saja yang dihadapi dan solusinya
kedepan.

F. Hasil Kegiatan

Kegiatan ini diikuti oleh Wali Nagari, anggota kelompok Nipah Serumpun,
-anggota BUMNag Sarangkuah Dayuang dosen Fateta dan mahasiswa Fateta.
Pada kegiatan ini dilakukan sosialisasi pemanfaatan bahan baku lokal untuk




meningkatkan perekonomian masyarakat oleh Dr. Ir. Gunarif Taib, M.Si. Menurut
narasumber salah satu bahan baku yang berpotensi dimafaatkan adalah ikan teri,
yang biasa dikenal oleh masyarakat setempat dengan sebutan bada. Bada oleh
mitraa binaan telah dibuat menjadi peyek (rakik), namun proses pengolahannya
belum terstandar dan tidak dikemas dengan baik. Rakik yang biasa dihasilkan
berdiameter 12 cm, oleh tin: pengabdi cetakan rakik bada dibuat dengan ukuran
yang 'ebih kecil (diameter 6 cm), sehingga tentunya rakik yang dihasilkan lebih
meuarik untuk dikonsumsi, disamping bahan yang digunakan dan proses yang
dilakukan juga terstandar, sehinga rasa yanng dihasilkan lebih terjamin.

Disamping itu juga dilakukan pemamaparan materi pengemasan produk
olahan oleh Dr. Ir. Alfi Asben, M.Si. Pada kegiatan ini narasumber
menyampeaikan apa itu kemasan, persyaratan kemasan yang baik, jenis-jenis
kemasan dan kemasan yang menarik leh konsumen.

Pada kegiatan ini juga dilakukan praktek pembuatan rakik bada sebagai
upaya pemanfaatan bahan baku lokal. Produk yang dihasilkan dikemas dengan

baik, sehingga dapat meningkatkan nilai jual. Berikut dokun.entasi kegiatan:

ok S| -

Gambar 1. Penyampaian Materi oleh Narasumber



Gambar 4. Pengemasan yang Dilakukan oleh Mitra Binaan
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