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AN PENGESAHAN LAPORAN AKHIR

Karakterisasi molekuler Escherichia coli
0157:H7 yang Diisolasi Dari Daging Sapi
Mentah dan Corned Beef Pada Beberapa
Daerah di Sumatera Barat.

- Drh. Yuherman, M.S., Ph.D.
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RINGKASAN

upakan bahan pangan yang bernilai gizi tinggi karena kaya akan
=ral serta zat lainnya yang sangat dibutuhkan oleh tubuh.

eningkatkan kualitas daging dilakukan melalui pengolahan atau

t, ie lebih baik sehingga dapat mengurangi kerusakan atau
penyimpanan. Keberadaan Escherichia coli O157:H7 pada
I hanya mempercepat kerusakan bahan pangan tersebut tetapi
v an bagi konsumen. Penelitian menggunakan metode purposive

sebanyak 167 sampel daging disampling dari berbagai kota di

yaitu kota Padang, Bukittinggi, Padang Panjang dan

sampel daging sapi diisolasi sebanyak 58 isolat bakteri
% 0157:H7, namun tidak berhasil diisolasi bakteri Escherichia coli
dari sampel corned beef. Jumlah kandungan Escherichia coli
) tertinggi ditemukan di Kota Padang dengan jumlah 17,35 x 10-3
 daging, diikuti Kota Payakumbuh, Bukittinggi dan Padang Panjang,
‘ sebanyak 12,10 x 10%, 10,30 x 10, 9,49 x 10°° CFU Escherichia

per gram sampel daging sapi.
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