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RINGKASAN



Pelaksanaan program Ibiidu dengan judul peningkatan legalitas produk pendukung komersialisasi. Kegiatan tersebut diperuntukkan bagi mitra dan tenant Universitas Andalas dalam memperoleh sertifikat yang dimaksud atau yang dibutuhkan masing-masing produk. Kegiatan di awali dengan sosialisasi melalui group whatsapp, kemudian dilanjutkan dengan pendaftaran produk mitra pada waktu yang di tetapkan (terjadwal), dilanjutkan dengan pendataan dan pemetaan berdasarkan kebutuhan sertifikat masing-masingnya. Terakhir pelaksana akan mendaftarkan produk tersebut sesuai dengan pemetaan yang dilakukan.
Kegiatan akan dilaksanakan selama 6 bulan, mulai dari bulan Juli hingga Desember 2020. Mitra yang mendaftar untuk P-IRT selanjutnya diserahkan pada Dinas Kesehatan Kota (DKK) Kota Padang maksimal 30 mitra (UMKM) per kelas, mengingat kondisi pandemi saat ini. Mitra yang telah memperoleh sertifikasi P-IRT akan dilanjutkan untuk disertifikasi halal. 
Luaran kegiatan dalam bentyk legalitas produk yang diperoleh mitra adalah sertifikat keamanan pangan, sertifikat P-IRT dan sertifikat halal. Sedangkan luaran lainnya adalah publikasi media masaa cetak dan elektronik, publikasi pada jurnal ilmiah serta buku mengenai legalitas.













BAB I. PENDAHULUAN 
1.1 Analisis Situasi
Kebutuhan memperoleh sertifikasi produk dituntut oleh persaingan pasar yang semakin meningkat, kesadaran masyarakat yang juga semakin meningkat akan pentingnya keamanan suatu produk yang mereka konsumsi. Hal tersebut berakibat pada peningkatan kesadaran para pelaku usaha atau produsen terutama UMKM akan pentingnya menjaga mutu produk yang mereka hasilkan. Arti mutu atau kualitas yang semula bersifat netral kini telah mengarah ke positif. Semakin kritisnya pelanggan dalam menyikapi mutu produk semakin meningkatkan kebutuhan perusahaan untuk meningkatkan mutu. 
Perkembangan teknologi dan gaya hidup masyarakat menjadikan pemilihan terhadap bahan pangan/makanan juga mengalami perkembangan. Cara memilih bahan pangan dengan persyaratan yang harus dimiliki juga dengan sendirinya berkembang dengan baik. Maka tak heran jika belakangan muncul slogan slogan yang mencirikan pada gaya hidup masyarakat. Diantaranya “Konsumen Cerdas”. Slogan ini bermakna bahwa konsumen dalam memilih makanan harus sudah cerdas, diantara aspeknya adalah labeling. Label menjadikan sumber informasi bagi konsumen mengenai produk yang akan dibelinya. Salah satu informasi penting yang kebanyakan dilihat konsumen adalah mengenai izin edar dari produk tersebut.
 Sertifikasi produksi pangan industri ataupun industri rumah tangga (P-IRT) merupakan jaminan tertulis yang diberikan oleh instansi berwenang dalam hal ini Dinas Kesehatan Kota (DKK) setempat, terhadap pangan hasil produksi industri atau industri rumah tangga yang telah memenuhi persyaratan dan standar keamanan tertentu, dalam rangka produksi dan peredaran produk pangan. Dengan kata lain, sertifikasi produksi pangan memiliki fungsi sebagai izin edar suatu produk pangan, di mana setelah memiliki izin tersebut produk tersebut dapat secara legal diedarkan atau dipasarkan, baik dengan cara dititipkan atau dijual langsung ke masyarakat luas. Oleh karena itu, memiliki izin untuk dapat mengedarkan produknya dengan jalur distribusi yang lebih luas, khususnya jika ingin menitipkan produknya di toko-toko modern yang sudah terkenal dan memiliki basis konsumen tetap yang besar. 
SPP-IRT hanya dapat diajukan oleh pelaku usaha yang masih berskala rumah tangga, dan menghasilkan produk yang diperbolehkan untuk diproduksi oleh Industri Rumah Tangga Pangan (IRTP). Secara umum, pengusaha pangan yang menghasilkan produk susu atau olahan susu, produk yang menggunakan alkohol, menggunakan bahan tambahan pangan untuk memperpanjang masa kadaluarsa, produk yang dikemas dalam bentuk kaleng, produk pangan khusus dengan klaim tertentu (seperti klaim sebagai Makanan Pendamping ASI, makanan bayi, makanan untuk program diet tertentu, makanan untuk lansia, dsb) dan frozen food tidak dapat mengajukan SPP-IRT sebagai izin edar, melainkan harus berupa Sertifikat Pendaftaran Pangan Olahan yang dikeluarkan oleh Badan Pengawasan Obat-obatan dan Makanan (BPOM MD).
Industri rumah tangga ataupun industri yang bergerak dalam bidang pengolahan (pangan, obat, kosmetika), Rumah Potong Hewan (RPH), restoran, katering, dapur, dan lain lain, harus memenuhi persyaratan sertifikasi halal yang tertuang dalam dokumen HAS 23000. Diantara yang termasuk pada kriteria Sistem Jaminan Halal (SJH) hingga berhak untuk dikeluarkan izinya adalah melalui beberapa tahapan: kebijakan halal, tim manajemen halal, pelatihan dan edukasi, bahan, produk, fasilitas produksi, prosedur tertulis aktivitas kritis, kemampuan telusur, penanganan produk yang tidak memenuhi kriteria, audit internal, kaji ulang manajemen.
Lembaga Penelitian dan Pengabdian kepada Masyarakat (LPPM) Unand dalam kegiatannya membantu dan memfasilitasi mitra (pelaku UMKM) dalam hal pengembangan usaha (produk), menjadikan kegiatan fasilitasi mitra (UMKM) dalam memperoleh sertifikasi sebagai kegiatan rutin. Luaran kegiatan yang dilaksanakan ini adalah perolehan sertifikat diantaranya keamanan pangan, P-IRT dan Halal. Berikut mitra dan produk mitra yang akan mengikuti pelatihan keamanan pangan dan sertifikasi P-IRT disajikan pada Tabel 1. dan Tabel 2. Daftar mitra siap untuk serifikasi halal.





Tabel 1. Daftar Mitra Siap untuk Diajukan Sertifikasi P-IRT 
	NO
	NAMA MITRA/USAHA
	No. HP
	PRODUK

	1
	Derwati / Rendang daging sapi
	081266022013
	Rendang

	2
	Sri Mayang Mudani Putri/Gula Semut Fateta
	081261777055
	Gula semut

	3
	Nila Susanti / Nila Cake
	085274523339
	Cake, Brownies

	4
	Tetty Verawati / Sukma Rasa
	082169000669
	Risoles

	5
	Sevrima Amelia / Nadiza Galeri
	08116609225
	Rendang lokan, Cake mesis

	6
	Nabila Putri / Laa Desert
	081276911844
	Dessert ( Bannofe, puding fla keju)

	7
	Nana Rosiana/
	082114747676
	Martabak mesir mini kuah cuko, pastel tutup, macaroni schotel

	8
	Jhonila/
	08126768190
	Kue bawang

	9
	Arni Susanti/
	085263238363
	Kue basah dan kering

	10
	Yoppi Indria Sari
	082284960133
	Ice cream

	11
	Sri Maiyuni Putri
	081374544664
	Bolu

	12
	Masrinni Hayati
	085274103765
	Lapek koci

	13
	Tanti Fauliza / Hanifa Frozen Food & Backery
	082170353330
	Nuget ikan, bakso ikan, pempek, risoles, base pizza, roti

	14
	Dewy Essia
	085264641713
	Keripik

	15
	Elfrieni
	085263864215
	Cake & Cookies

	16
	Syaiful
	085376171800
	Rakik, Rinuak maninjau

	17
	Nova Oktavia
	085265542712
	Cake & Bakery

	18
	Noverta Muharni, S.Farm
	085274720350
	Snack (Cake, Donat, Pizza)

	19
	Suci Rahmawati
	082172773319
	Olahan kemiri

	20
	Novi Yeni
	082288194463
	Susu Kurma

	21
	Donny Jama Donal, S.TP / Gimba Snack
	082288159146
	Keripik sala lauak

	22
	Fitri Anggreni Susanti / VIP Kitchen
	081364916922
	Risoles, Brownies

	23
	Syahrizal
	081374339411
	Pengemasan Gula semut Aren
Snack Frozen Food

	24
	Eka Candra Lina/Tunaikan Tuna
	081382568905
	Olahan ikan tuna (kerupuk kulit, bakso, takso, pangsit, somay)

	25
	
	085272104955
	Kopi

	26
	Nilchoty Nabilla
	085263115490
	Backery

	27
	Daflus
	081363053185
	Garuri (teh gaharu, sungkai, gaharu-sungkai)



Jumlah daftar peserta saat ini yang baru mendaftar. Masih ada tawaran dari Dinas Kesehatan Kota beberapa UMKM yang direkomendasikan untuk kegiatan PIRT. Jadi kegiatan bisa untuk 60 UMKM.
Tabel 2. Daftar Peserta Sertifikasi Halal 2020
	NO
	NAMA MITRA/USAHA
	PRODUK

	1
	Melani Wahyu Diatri /Omah Lemu 99
	Kacang tojin, serundeng kentang, kentang balado, jamu, bawang goreng

	2
	Putri Afmalina/Putri Kembar
	Randang Jamur

	3
	Yenni Karti / Jamur Bu Yen
	Olahan jamur

	4
	Saskia Villani / Uni Kia Vi
	Rendang Bengkoang

	5
	Titin Suryani / Usaha Buk Tin
	Olahan jamur, olahan tepung

	6
	Desi Setia Dewi / Usaha Setia
	Olahan jamur

	7
	Afriyeni/Jamur Tiram Mawar
	Olahan jamur

	8
	Aspaleni/Aslee Jamur
	Olahan Jamur

	9
	Gita Yuliarti/Giand Healty Food and Drink
	Minuman

	10
	Andres Muchestio/Giand Healty Food and Drink
	Ayam Krispi Saos Lemon

	11
	Elma Yeniati/Usaha El Yu
	Olahan Jamur

	12
	Yefsi Marlianti/Dapoer Amak
	Kacang Tojin

	13
	Oktizalia Pratiwi / Serundeng Bundo
	Serundeng Ubi

	14
	Eni Emilia/Chania Bersahaja
	Olahan Jamur, Bakwan Jamur

	15
	Wira Surmayani/Mama Wira Bersahaja
	Olahan Jamur, Bakwan Jamur

	16
	Suci Maharani/Ukhtina Suci
	Olahan Jamur

	17
	Fitreni Derita/Dapur Hasya
	Serundeng kentang, ubi dan kerupuk tempe

	18
	Ahmed Kamil/Ahmed Time
	Backery, Coklat, Keripik



1.2 Urgensi Permasalahan Prioritas
Pengabdian kepada masyarakat, sebagai salah satu Tri Dharma Perguruan Tinggi, yang wajib dilaksanakan oleh setiap dosen. Kegiatan tersebut sebagai bentuk penyampaian ilmu dan teknologi yang dimiliki ke masyarakat. Perguruan Tinggi/Universitas sebagai lembaga yang memiliki ilmu pengetahuan dan teknologi, sudah semestinya membagikan kepada masyarakat dalam bentuk apa pun.
Universitas dalam upaya peningkatan kinerja selalu berusaha menfasilitasi masyarakat dalam bentuk pendampingan atau program pengabdian kepada masyarakat. Salah satu kegiatan yang rutin diadakan Universitas Andalas adalah fasilitasi mitra dosen atau universitas andalas dalam bentuk sertifikasi produk yang diproduksi mitra.
Kegiatan pendampingan biasanya dimulai dari pendampingan pengolahan produk, pendampingan pengemasan, pendampingan pemasaran serta pendampingan dalam menjaga atau penjaminan mutu produk. Pentingnya penjaminan mutu produk didasari oleh keinginan konsumen yang juga semakin membaik, terutama terhadap jaminan mutu aman serta jaminan mutu halal produk yang mereka beli dan konsumsi.


BAB III. METODE PELAKSANAAN

Kegiatan dilaksanakan di berbagai lokasi kegiatan, diantaranya: pelatihan dan penyuluhan dilaksanakan di Kampus Unand Limau Manis. Visitasi oleh lembaga berwenang dilaksanakan di lokasi produksi masing-masing mitra. Selanjutnya kegiatan finalisasi sertifikat dilaksanakan di lembaga berwenang terkait. Waktu pelaksanaan kegiatan selama 6 bulan, dari bulan Juli hingga Desember 2020.
Metode pelaksanaan yang diterapkan dalam kegiatan ini adalah dengan metode sosialisasi, pendaftaran, pendataan dan pemilihan mitra yang tepat. Penyuluhan dan pelatihan bagi lembaga yang mensyaratkan hal tersebut, visitasi oleh lembaga berwenang ke lokasi mitra, dan pengeluaran sertifikat. Kegiatan ini melibatkan lembaga terkait diantaranya: Dinas Kesehatan Kota Padang, Kemenag dan LPPOM-MUI Sumatra Barat. Bentuk kegiatan disajikan pada tabel 1.

Tabel 1. Kegiatan yang Dilaksanakan
	No
	Instansi terkait
	Kegiatan

	1.
	Dinas Kesehatan Kota Padang
	· Pengurusan perizinan IRT
· Penyuluhan keamanan pangan

	2.
	Kemenag dan LPPOM-MUI Sumbar
	· Pengurusan sertifikasi halal
· Pelatihan halal








BAB IV. TARGET DAN LUARAN

Luaran pada kegiatan ini adalah terlaksananya kegiatan pelatihan dan penyuluhan untuk masing masing legalitas dan perizinan bagi UMKM/mitra/tenant di lingkungan Universitas Andalas. Target dan luaran disajikan pada tabel 3.

Tabel 3. Target dan Luaran
	No
	Sertifikasi
	Luaran

	1.
	P-IRT
	27 mitra tersertifikasi PIRT produknya (bisa ditingkatkan jadi 60)

	2.
	Halal
	18 UMKM tersertifikasi halal, berdasarkan tabel 2.

	3.
	Lainnya
	2 Publikasi Media Massa (Cetak dan elektronik)

	4.
	Lainnya
	Draft buku Legalitas

	5.
	Lainnya
	Publikasi Jurnal




BAB. V. ANGGARAN
[bookmark: _GoBack]Kegiatan ini mengusulkan anggaran Rp. 100.000.000,-. Justifikasi Anggaran disajikan pada tabel 4. berikut.
	No
	Justifikasi Anggaran
	Harga Satuan (Rp)
	Total (Rp)

	1.
	PIRT (@ Paket kegiatan) 60 peserta
	18.000.000
	36.000.000

	2.
	Pendaftaran Pelatihan Halal (18 peserta)
	@ 100.000
	1.800.000

	3.
	Pelatihan Halal (18 peserta)
	@ 100.000
	1.800.000

	4.
	Sertifikasi Halal (18 sertifikat)
	@ 2.500.000
	45.000.000

	5. 
	Konsumsi Jaminan Mutu Halal (25 peserta)
	@ 30.000
	750.000

	6.
	Luaran lainnya
	@ 1.500.000
	1.500.000

	7.
	Sertifikasi Halal 2019 (17 sertifikat)
	@ 2.500.000
	42.500.000

	8.
	Sertifikasi Halal 2019 (1 sertifikat) luar Padang
	@ 3.500.000
	3.500.000

	9.
	Lain-lain (STP)
	@ 5.000.000
	5.000.000

	
	Total
	
	137.000
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