Sertifikasi Halal
Untuk Meningkatkan
Daya Saing
Produk Daerah

......

Oleh Prof. Dr. Husmaini, MP




BPJ PH
@ . © BPJPI

. Sesuai amanah Undang-
Yy (UUD) 1945, sesuai pasal B
: LATAR BELAKANG . .iinah  indonesia
e acuant AN Berdasarkan amanat UUD
JAMINAN PROD U:;IZAOI&AE}SZ: memberikan jaminan 1945  tersebut, maka
_ halal dan menjamin disusuniah UU JPH yang
| tersedianya makanan Merupakan instrumen
halal bagi warga hukum yang memberikan
negaranya. perlindungan dan menjamin
masyarakat dalam
mengonsumsi dan
menggunakan Produk
s _.a
saing

l§
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Tujuan Penyelenggaraan
Jaminan Produk Halal

Badan Penyelenggara Jaminan Produk Halal

Memberikan kenyamanan,

keamanan, keselamatan, dan
kepastian ketersediaan Produk
Halal bagi masyarakat dalam

mengonsumsi dan menggunakan
Produk; dan

Meningkatkan nilai tambah bagi
Pelaku Usaha untuk memproduksi
dan menjual Produk Halal.




& BPJPH

Berdasarkan Pasal 6 Undang-undang
Nomor 33 Tahun 2014 dan Pasal 4 ayat 3
Peraturan Pemerintah Nomor 31 Tahun
2019

*  merumuskan dan menetapkan kebyakan JPH;

« menetapkan norma, standar, prosedur, dan
kritena JPH;

* menerbitkan dan mencabut Sertifikat Halal dan
Label Halal pada Produk;

* melakukan registrasi Sertifikat Halal pada
Produk luar negern;

« melakukan sosialisas:, edukas:, dan publikas:
Produk Halal;

* melakukan akreditasi terhadap LPH;

«  melakukan registrasi Auditor Halal;

«  melakukan pengawasan terhadap JPH;

* melakukan pembinaan Auditor Halal; dan

« melakukan kena sama dengan lembaga dalam
dan luar negen di bidang penyelenggaraan JPH.




KEWAJIBAN BERSERTIFIKAT HALAL
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a. obat tradisional dan suplemen kesehatan dimulai dari tanggal 17
Oktober 2021 sampai dengan tanggal 17 Oktober 2026:

Q b. obat bebas dan obat bebas terbatas dimulai dari tanggal 17

1 Produk selain Oktober 2021 sampai dengan tanggal 17 Oktober 2029;
makanan dan
minuman, serta c. obat keras dikecualikan psikotropika dimulai dari tanggal 17

Jasa Oktober 2021 sampai dengan tanggal 17 Oktober 2034;

d. kosmetik, produk kimiawi, dan produk rekayasa genetik dimulai
dari tanggal 17 Oktober 2021 sampai dengan tanggal 17
Oktober 2026;
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e BPJPH dan Konsep Halal }

e Peningkatan Mutu Produk}

e Proses Sertifikasi Halal }




Konsep Halal-Haram
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~ Halal dan Haram adalah bagian dari ajaran Islam
Aturan Halal dan Haram diatur dengan jelas dalam Al Quran
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¢ “ Wahai sekalian manusia makanlah yang halal lagi
baik dari apa yang terdapat di bumi, dan janganlah
kamu mengikuti langkah-langkah syetan sesungguhnya
syetan itu adalah musuh yang nyata bagi kamu.”




* “Diharamkan bagi kalian bangkai, darah, daging babi, hewan yang

disembelih dengan atas nama selain Allah, yang tercekik, yang dipukul,

4 vyang jatuh, yang ditanduk, dan yang diterkam binatang buas kecuali

| vang kalian sempat menyembelihnya. Dan diharamkan pula bagi kalian
binatang yang disembelih di sisi berhala”.
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QS. Al-Bagarah 172-173

 Hai orang-orang yang beriman, makanlah di antara rezki
yang baik-baik yang Kami berikan kepada kalian dan
bersyukurlah kepada Allah, jika benar-benar kepada-Nya
kalian menyembah. Sesungguhnya Allah hanya
mengharamkan bagi kalian bangkai, darah, daging babi dan
binatang yang disembelih atas nama selain Allah. Barang
siapa dalam keadaan terpaksa, sedangkan ia tidak
berkehendak dan tidak melampaui batas, maka tidaklah

berdosa. Sesungguhnya Allah Maha Pengampun lagi Maha
Pengasih”.
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Sikap Seorang Muslim terhadap Hal yang Syubhat
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"(Sesuatu) yang halal telah jelas dan yang haram juga telah jelas,
dan diantara keduanya ada perkara Syubhat (samar-samar).
Barangsiapa menjaga diri dari perkara yang syubhat itu berarti ia
telah menjaga agama dan kehormatannya. Barangsiapa terjatuh
ke pada yang syubhat berarti ia telah terjatuh dalam yang haram.
A — ... Ketahuilah, di dalam tubuh terdapat segumpal darah, jika ia baik
‘maka akan baiklah seluruh tubuh. Namun jika ia rusak maka akan
rusak pulalah seluruh tubuh, ketahuilah bahwa segumpal darah
ebut adalah hati.” (HR. Bukhari dan Muslim)




Porkara yang halal itu jelas dan yang
haram Itu jelas, sedangkan diantara
keduanya terdapat perkara yang samar

(momgukcm) dan bcmyuk orangtidak Iahu
Maka siapa yang yang g
pun telah bersihkan kehormatan dan g ya.
Dan siapa yangterjerumus dalam perkara yang morugukan
lapun bisa terjerumus dalam perkara yang haram
(HR Bukharl dan Muslim, Hadist ke 6 pada Arba'in Imam Nawawi),

Cystein/Sistin,
Sikat Gigi
Roti bakar y
df— Kuas
Martabak Jaket Bulu
Bahan kosmetik Kikil, Rambak

selongsong sosis == Kollagen
Krupuk kulit

Tas,Jaket Gesper, & .
sepatu, Dompet Araescus

Kuah/Kaldu,
Karbon Aktif ,
SUSU e Calsium (Ca)
pasta gigi Posfor (P)

Keterangan lebih Lanjut hubungi:

LP-POM MUI

() | Gedung Majelis Ulama Indonesia LUIIL
“ ]l Proklamasi No.51 Menteng,Jakarta Pusat
Telp: 62-21 391.8917(Hunting), 319.02666

Fax: 6221 392.4667

2 Gedung Global Halal Center,
J1 Pemuda No, 5 Kota Bogor 16161
telp: B2-25]1 -8358748 (Hunting);
Fax 62-251- 8358747
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Dunia Medis Media Fermentasi

Kapsul ob!t/ Vitamin

Juice
Syrup
Margarine

Beverages

Bahan makanan

Selongsong sosis
permen
Jelly
yogurt
Es Krim
Mentega

pelembut === piqpit
Susu = Stabilizer

LPPOM MUI Sumbar

DAN

TURUNAN

Untuk menjaga keselamatan dari

makanan haram Sertifikat Halal

dari LRPOM MUI pusat/Daerah N

sangat penting (Dengan Sertifikat halal bohanz
yang berasal dari turunan babi diganti dengan
bahan?2 yang halal)

Larangan memakan Babi
“Quran : Al-Bagoroh 173
“Quran : Al-Maidah 3

Ham, Sate B2, Sosis, Bakso,
Abon Bacon, Pasta, Burger,
Rendang Asam Amino

Susu, Pencampur Tallow,
Kosmetik, Penyedap,
Shortening, Obat Tablet
Flavour, Campuran Sosis,
Mentega/Margarin

Cake

Roti

Minyak Goreng
Kosmetik
Mie/Bakmi
Paru-paru, Flavour
Enzimpfx ‘ Kaldu/Bumbu
Empedu~ Irisan bakso
Pangkreas, Vetsin(MSG)
Usus Media Fermentasi
Rennet == V;‘Z,T.’
Kasein
Laktose
sl Taurin s==d»  Food Suplement
Insulin
Vaksin

S Benang Jahit Operasi
Selongsong Sosis

——" P
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Perbandingan As amino Manusia, Babi dan Sapi

e Asam amino adalah salah satu penyusun protein pada makhluk hidup. Jika kita melihat
insulin paJa manusia dan babi, maka hanya akan terpaut satu daripada babi. Berikut
penjellasannya :

e /Insulin manusia : C256H381N6507656 MW=5807,7
* |nsulin babi: C257H383N650775S6 MW=5777,6

* Penjelasan : hanya 1 asam amino berbeda

* Insulin sapi : C254H377N6507556 MW=5733,6

* Penjelasan : ada 3 asam amino berbeda

e “Secara Chemistry, DNA manusia dan babi hanya beda 3 persen. Aplikasi teknologi
transgenetlka membuat organ penyusun tubuh babi akan semakin mirip dengan
manusia.” -

TSV T e

R ——

 ~ Dr. Muladno, ahli genetika molekuler di Fakultas Peternakan IPB

LPPOM MUI Sumbar plogme



7
MISTEXDIKTY

o I

'ﬂl(l m Lol

e Tem L pwre

W

ook bagrwray
@ I A SRRt O eI 1 et Les

- -
.
~
Samn-1y
fmsar -
L

U |

itentlhansnns lhrmlnknres nvrel



Jenis Makanan/Minuman yang Diharamkan

angkai, Darah, Daging Babi, Hewan yg disembelih
dgn menyebut nama selain Allah (QS Al-Bagarah : 173)

;‘"‘ Surat lainnya : QS. Al-Maidah:3 & 90, QS. Al-An’am:118 & 121, QS.

An-Nahl:114 &115

Binatang buas

Khamr

(Diriwayatkan pada 8 kitab perawi hadits
kecuali Nasa’i)

(QS. Al-Maidah:90)

Pengecualian :
[kan - Halal

HR. Bukhari - Muslim

LPPOM MUI Sumbar




Halal :

Sesuatu Yang dibolehkan menurut ketentuan Syariat Islam.
Segala sesuatu halal, vang dilarang dalam Al-Quran dan
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| Thoyyib :
| Sesuatu yang baik, suu/bersm tidak berbahaya bagi kesehatan
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Halal harus selalu bergandengan dengan Thoyyib :
HALALAN THOYYIBAN

AR




Tantangan Penyediaan Produk Halal

4

1. MaSKYarakat Dunia semakin selektif akan Pangan yang
‘Halal dan Thoyyib

~ 2. Untuk Menunjang Penyediaan Produk Halal dan

BERSERTIFIKAT HALAL sesuai Undang-Undang No 33.
3. Banyaknya produk sejenis dari luar
4. Pariwisata (Wisata Halal) butuh Penjaminan Halal

FITEYRNNE




Halal from Farm to Fork

Good Handling Fresh food

SRS

b S

LPPOM MUI Sumbar




Produk Halal

RISTEXDIKT)

Produk yang diproduksi dari bahan yang
halal di fasilitas yang tidak terkontaminasi
bahan haram/najis

an Halal Fasilitas bebas Produk Halal
kontaminasi bahan

haram/najis

S _—
diiyy. ~'fm R ——————
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* Mutanajis : benda yang terkena najis = haram
~+ Bahan/produk halal yang terkena najis menjadi haram..!

1



Pencucian

encucian fasilitas produksi dan peralatan pembantu harus
menjamin proses pencucian dapat menghilangkan berbagai
pengotor, termasuk bahan haram/najis selain babi, serta tidak
terjadinya kontaminasi bahan/produk oleh bahan haram/najis.

Pencucian membutuhkan air, dan jika pencucian dengan air
tidak mungkin, selanjutnya dapat digunakan bahan non air
seperti dextrin, maltodextrin, kuas atau penyedot udara

Bahan yang digunakan untuk pembersihan/ pencucian mungkin
tidak dari turunan dari bahan haram/najis

~ Bukti pembersihan atau pencucian aktifitas harus ditetapkan dan
dipelihara.

LPPOM MUI Sumbat
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~ Perbuatan
Hukum asal perbuatan adalah terikat

dengan hukum syara.
Penetapan
Hukum [\‘ﬂﬁ@]g@
Halal / Haram Sertifikasi Halal

Hukum asal benda adalah mubah (boleh)
| Se|amé',"tldak ada dalil yang mengharamkan.
| -..."_,(,Halal - Haram)
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« Dalam proses Sertifikasi, dilakukan 2 hal sekali gus :

* 1. Sertifikasi Produk
e 2. Penilaian Sistim Jaminan Halal

LPPOM MUI Sumbat




Perlunya Pemahaman

/ Sistem Jaminan Halal (SJH)

/ SJH adalah sistem manajemen terintegrasi
yang disusun, diterapkan dan dipelihara
untuk mengatur bahan, proses produksi,
|produk, sumber daya manusia dan prosedur
~ dalam rangka menjaga kesinambungan

= | proses produksi halal sesuai dengan
" persyaratan LPPOM MUI.

..n_‘.‘."va . 4 & ) 26
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Kriteria SJH :

“ Sistem Jaminan Halal “ adalah langkah

4 persyaratan Sertifikasi Halal bagi perusahaan
* untuk menjaga ke-halalan produk-produk yang
dihasilkan dengan menghadirkan: perilaku jujur,
adanya kepercayaan, keterlibatan partisipatif dan
absolut.

SERTIFIKASI HALAL adalah suatu proses untuk memperoleh Sertifikat
Halal melalui beberapa tahap untuk membuktikan bahwa penerapan
SJH di perusahaan memenuhi persyaratan LPPOM MUI

%5 | 27
Barat 2018
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Kriteria bahan Berdasarkan SJH 23000

Bahan-bahan yg memenuhi kriteria terkait asal usul atau
penggunaannya, kecuali

» Babi dan Produk Turunannya

»Bulu, rambut dan anggota tubuh manusia

» Khamr (minuman beralkohol) : Rhum, Angciu, wine, mirin
» Hasil samping proses khamr dengan proses pemisahan fisik
»Darah

»Bangkai atau hewan yg disembelih tidak sesuai syariat

... »Hewan lain yang diharamkan spt hewan buas, bertaring,
menjijikkan, hewan hidup di 2 alam

== Bahan bebas dari kontaminasi Najis
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Untuk Sertifikasi produk, maka kLW

Seluruh bahan harus mempunyai dokumen pendukung
untuk semua bahan yang digunakan.

Kecuali untuk bahan berikut :
¢ Bahan kimia anorganik

¢ Sayur segar yang dikeringkan
** Mineral
| % Susu segar, telur, madu,
= % lkan atau Hewan laut yang segar/didinginkan.

LPPOM MUI Sumbat
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Halal Certificate . <
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Specification/ - 2

Flow Process

Pork Free Facility
Statement




11 Kriteria Sistim Jaminan Halal

Kebijakan Halal

. Tim Manajemen Halal
Pelatihan dan Edukasi
Bahan / Material
Fasilitas Produksi
Produk

Prosedur Produksi

NouswN R

8. Kemampuan telusur
=1 9, Penanganan Produk yang tidak memenuhi Kriteria
. 10. Audit Internal
! 11. Kaji Ulang Manajemen =




| Persiapan SJH
P ( Sed u r Perusahaan mengembangkan dan menerapkan SJH

ertifikasi Registrasi melalui CEROL-SS2300

www.e-lppommui.org

Audit Halal

Melihat fakta dan bukti

Rapat Auditor

Auditor menyampaikan hasil audit

Analisis Laboratorium
- Jika diperlukan

Rapat Komisi Fatwa MUI
% Fatwa Halal dari produk

Menerbitkan Sertifikat Halal dan
Status Implementasi SJH

Mg T,
......
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TATACARAMEMPEROLEH SERTIFIKAT HALAL
'BADAN PENYELENGGARA JAMINAN PRODUK HALAL
KEMENTERIAN AGAMA RI

Pengecekan Fatwa Penerbitan

Permohonan Pemeriksaan Penetapan  Pengujian

AN ~ PelakuUsaha BPJPH BPJPH LPH BPJPH MUI BPJPH

honan sertifikasi  permohanan (maks 10 o pemohon  dan‘atau pengujian  dolaamen hasd halaiden  bevdasarkan
haa Pemohon merngiopi  (maks 5 hari kerja) produk (4060hari pemerdmaan menerbitkan  keputusan
kelarangan dokumen kerja) dan'atau pengujian keputusan penetapan
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TREN PENGUNJUNG LAYANAN SERTIFIKASI HALAL SEJAK OKTOBER 2019 HINGGA MARET 2020
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KONDISI LAYANAN SERTIFIKASI HALAL DI PUSAT DAN DAERAH (TRIWULAN | 2020)
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Tanpa
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KENDALA DALAM PELAKSANAAN LAYANAN SERTIFIKASI HALAL

1. SDM layanan sertifikasi halal baik di tingkat pusat maupun daerah masih terbatas. Disebabkan:

a) Satgas bukan struktur BPJPH, tapi tugas tambahan yang melekat di salah satu struktur Kanwil
Kemenag,

b) Jumlah rerata tenaga layanan hanya 3-5 orang dengan jumlah pengunjung yang bervariasi
2. Pola komunikasi dan informasi antara BPJPH dan Satgas Daerah belum berjalan baik.

3. Pengelolaan database dokumen permohonan sertifikat halal baik di tingkat pusat maupun daerah
belum terstruktur dan terintegrasi.

4. Kordinasi layanan dengan LPH (LPPOM MUI) dan Komisi Fatwa MUI yang belum optimal.

.....

msruoum

e
——

AR A T e T




RISTEXDIKTY
BOANCE TETMIO Raam
VSRR AEA LA

A A S 9
~

PEMERIKSAAN DAN PENGUJIAN

KEHALALAN PRODUK

PAnbrng barrran A0 Tuntl ot pm Sanan o adnn ek ha
FURE IR AN LERE IR T DI L YU S BTN ]

| hBasil pemeniksaan

EPJFH menyampaikan
verdikas: dokumen
basll pemerikcaan

dan/atau pengujian

Pemeriksaan dan/atau

Terdapat Bahan dan/atau pengujian shalalan
pengujian kehalalan EETTEITIFIRT | kehalalan produx :Opm MU: '::z:;
produk oleh  auditor kehalalannya Dapat | kepada BPOPH lama 3 nari kerja
halal dilakulcan di
8. pamerikaaan kKeab laboratorium

gahan dokumen: dan ,
Fakeg Wmn d han kintis

b. Pemeriksaan produk

Dilakukan di lokasi

ustaha pada caat proses

e &
---------m-

Pelaleu usaha wajib
memberikcan informaxi

kepada auditor halal

Paing loea 00 han Antis detipan
N Daran wak b M Pt e e
DO setesm [k bt negetl)

|
|
|
I ﬂun. PEMERIKSAAN DAN/ATAU
|
|

-

k Fekomendaxi

PENGUJIAN KEHALALAN PRODUK

Produk
digunakan;
Progex Produk Halal (PPH);

Haxil analisix dan /atau spexifikasi

' F

dan Bahan

yang

Berita Acara Pemaerikeaan; dan




Pemeriksaan Kecukupan Dokumen
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Sertifikasi Halal
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LOGO HALAL MUI

1 3IXXXXXXXXXX19
(MUI Halal Certificate Number)

LPPOM MUI Sumbat



Komplek Masjid Agung Nurul Iman. Lt. 2
- JI. Imam Bonjol Padang 25111
. Telp. 07518956213

email: lppom muisumbar@gmail.com

LPPOM MUI Sumbat
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Audit dilakukan pada semua fasilitas yang terkait dengan produk
yang akan disertifikasi.

 Rumah Potong Hewan (RPH) : audit dilakukan pada fasilitas
pemotongan.

* Industri Pengolahan, audit dilakukan pada:

i) produksi bahan (premises), ii) Fasilitas produksi untuk
persiapan, proses produksi dan gudang, iii) maklon dan co-packer,
iv) kantor administrasi yg mengelola dokumen SJH.

* Restoran/Katering, audit dilakukan di kantor pusat, dapur utama,
gudang utama, gudang distribusi dan gerai.
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LPPOM MUI adalah lembaga
non pemerintah yang dibentuk
oleh MUI untuk menjalankan
fungsi MUI dalam sertifikasi
halal.

PPN g AT S T
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MUI adalah badan non
pemerintah yang berfungsi

sebagai payung organisasi
Muslim di Indonesia.

HAS 23000 |16 Januari) & CEROL S523000
(24 Mei)

HALAL LAB™ (Akreditasi KAN - 150
17025}

LSP LPPOM MU (BNSP Lizensi on 25
Januarni)

LSH LPPOM MUI (Akreditasi KAN, SNI IS0 IEC
170€5:2012 pada 24 Januari)

CEROLV3.0,QRCODEV 20, Halal MUIV 3.0

Pengakuan ESMA untuk LFPOM MUI { 18 Septamber)
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E-Code
E 400-499

+ salah satu kode penomoran ingredients pada beberapa
produk makanan dan minuman di Uni Eropa. Thickeners, stabilisers and emulsifiers

. E100-£199 (colours) 400-409  aginates
f E200-E299 (preservatives) 410-419  natural gums
~+ E300-E399 (antioxidants acidity requlators) 420-429  other natural agents
|+ E400-E499 (thickeners, stabilisers, emulsifiers) 430-439  polyoxyethene compounds
+ E500-E599 (acidity requlators, anti-caking agents) 440-449  natural emulsifiers
| + EB00-E699 (flavour enhancer) 450-459  phosphates

460-469  cellulose compounds
470-439  fatty acids and compounds
490-499  others

E700-E799 (antblob(s)
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Peraturan Menkes Rl (N0.329/Menkes/PER/XI1/1976)
‘adalah bahan yang ditambahkan dan dicampurkan sewaktu
pengolahan untuk meningkatkan mutu.

Termasuk ke dalamnya: pewarna, penyedap rasa dan aroma,
- pemantap, antioksidan, pengawet, pengemulsi, anti gumpal,
~ pemucat dan pengental

.......
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Rhum

Rhum banyak dipakai untuk
membuat adonan tercampur
dengan baik, agar cake lebih
awet, serta untuk mengikat
arcma. Rhum diharamkan
karena memiliki sifat khamr
(Memabukkan). Bahkan
kandungan alkohol rhum bisa
mencapai 38-40%. Hati-hati
dengan roti Black Forest, Sus
Fla, Cake, dil. Rhum essence
(rhum sintetis) juga diharamkan
karena membuat konsumen
tidak dapat membedakan rhum
‘asli’ dan rhum ‘sintetis’.
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Ragi menghasulkan enzim tertentu yang
bermanfaat untuk mengubah produk
pangan. Sumber enzim yang berasal dari
organ hewan yang haram atau Media
pengembangan enzim menggunakan
darah, maka ragi menjadi haram.

-~
A‘. %

-

Emulsifier yang berasal dari lesitin | Anti gumpal biasa dapat berupa
hewan yang haram (babi/binatang tidak E542 (edible bone phosphate), E 570
disembelih secara syar'i), maka ragi ini (asam stearat), dan E572 (magnesium

menjadi haram.
%

stearat). Anti gumpal yang berasal dari
hewan yang haram maka ragi menjadi
haram. -



Jika berasal dari hewan = harus berasal dari hewan halal dan proses
penyembelihannya harus sesuai dengan syari’at Islam.

Jika diproduksi secara mikrobial, maka harus jelas media yang digunakan
untuk pertumbuhan dan produksinya.

Jika produk pangan berupa olahan dari hewan = selain asal hewan, proses
penyembelihan sesuai syariah Islam, bahan tambahan lainnya harus halal,
juga proses pembuatan harus dilakukan menggunakan fasilitas yang halal.
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Bahan yang berasal dari tanaman pada

dasarnya halal, tapi bila diproses dengan

menggunakan aditif dan/atau bahan penolong
«yang tidak halal, menjadi tidak halal.
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. Jika dilakukan pengolahan harus dilihat inggredient/
kandungan bahannya, bahan tambahan dan BTP yang
digunakan.

. @‘3?5?9 Dilihat titik kritis bahan tersebut
- (=
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v Melihat Logo Halal MUI pada kemasan

v Melihat komposisi produk pada kemasan produk

> ' v Lihat daftar Produk ber Sertifikat Halal MUI di majalah
Jurnal halal atau di website : www.halalmui.org

v Bisa bertanya lewat email:sosprolppom@halalmui.org
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- ¥ Melihat Sertifikat Halal MUI
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