cara berproduksi yang baik dan keamanan
pangannya.

ERNAKAN



Mutu Daging

 Daging yang bermutu baik adalah :

Daging yang berasal dari hewan sehat yang dipotong
dengan bersih (higienis) dan baik, yang ditangani dengan




Penilaian mutu daging

« dapat dilakukan :

Dengan cara penglihatan (mata), penciuman bau (hidung) dan
perabaan / tekanan tangan. Pemeriksaan ini disebut pemeriksaan




Pengamanan daging pra-produksi

Untuk menghasilkan daging yang baik (aman, sehat dan utuh),
maka hewan yang akan dipotong harus diperiksa dahulu
kesehatan dan kondisinya atau disebut sebagai pemeriksaan




Penanganan Daging

* Daging yang dipotong dari hewan sehat harus ditangani
dengan bersih (higienis) dan baik agar tetap memiliki gizi




Import Daging

Dirjen Bina Produksi Peternakan menegaskan, setiap
pemasukan produk hewan dari luar negeri terlebih dulu




Syarat Pemasukan Daging :
* Negara asal
 Rumah Potong asal daging;
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